EL MISMO
PAIS 2021

CEPAGE : 100% Pais

LOCALISATION : Région Maule 400km au sud de Santiago

SURFACE : 2 hectares

SOL : Sol sableux et granit en décomposition

CULTURE : Vignes non irriguées, non traitées, en agriculture biologique non certifiée
VENDANGE : Manuelle

VINIFICATION : Macération carbonique 50% grappes entieres pendant 8 jours, 50%
égrappées. Assemblé apres la fin des fermentations.

ELEVAGE : Vin primeur

MISE EN BOUTEILLE : Pas de filtration, moins de 1 gramme de soufre ajouté lors de la mise en
bouteille

NOTES DE DEGUSTATION : Croquant, juteux primeur avec des arémes de cerise, fraise des
bois, typiquement légerement fumé. Une bonne et rafraichissante acidité et peu tannique. Une
fusion désaltérante entre Beaujolais & Chili.

ALCOOL : 12,5%. Vol.

CONTENANT : 1 Litre

GARDER : Pour boire tout de suite jusqu'a dans deux ans.
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